
Menu okolicznościowe

Przystawki zimne

A
LE

 M
ŁY

N
W ofercie cenowej oferujemy dla gości:

foccacia naszego wypieku
kawa i herbata bez ograniczeń
woda gazowana i niegazowana bez ograniczeń
1l soku lub napoju gazowanego na osobę
sezonowe owoce

(Do wyboru 5 pozycji)

Tatar wołowy
szczypiorek, majonez chrzanowy,  jajko przepiórcze

Schab po warszawsku
jajko, chrzan, szczypiorek, galaretka wieprzowa

Pączek z kaczką w cieście
buraki, koperek

Pate z wątróbki drobiowej
borówka, porzeczka, tartaletka

Łosoś wędzony
szpinak, mascarpone

Grillowana sałata rzymska z krewetkami
sos cesarski, krewetki, parmezan, ser Grana Padano, grzanka

Foccacia z pomidorami
oliwa z oliwek, bazylia, pomidorki, ricotta

Foccacia ze słoniną lardo
pistacja, rukola

Pieczony rostbef wołowy
plastry z pieczonego rostbefu z wędzarni “Ale...Młyn”, portobello, emulsja z
brandy i czerwonego pieprzu

Krewetka w tempurze
krewetka, mango, chilli mayo

Deska wędlin i serów
oliwki, kapary, orzechy

229 zł/os
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Zupy

Oferta 229 PLN
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(Do wyboru jedna pozycja, możliwość przygotowania
dwóch pozycji po wcześniejszym uzgodnieniu ilości)

Rosół wołowo-drobiowy (do wyboru)
szpecle ziołowe, marchewka, lubczyk
makaron gryczany, marchew, natka
pierożki z mięsem (+15 zł/os dodatkowo)

Krem z pomidorów
ricotta, grzanka

Bulion grzybowy
szpecle grzybowe, oliwa ziołowa

Krem z białych warzyw
ricotta, trawa cytrynowa

Rosół Tajski 
krewetka tygrysia, trawa cytrynowa, kolendra, chilli,
mleczko kokosowe, makaron ryżowy (+15 zł/os
dodatkowo)
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Pieczony kalafior
ajwar, jogurt limonkowy, piklowany burak, kruszonka

Kurczak SUPREME
pierś z kurczaka,  puree ziemniaczane z chorizo, grzyby, grillowana sałata
rzymska 

Ravioli z królika
suszone pomidory, jarmuż, parmezan

Filet z łososia 
colcannon, grillowana brukselka z chilli, stiki z kalarepy, sos teriyaki

Żeberka wieprzowe “Ale... Młyn”
sos BBQ, ziemniaki, kukurydza, colesław

Tagliatelle z krewetkami 
makaron nero, kokos, pomidorki cherry, kolendra, białe wino

Pierś z kaczki 
kaczka sous vide, duszony jarmuż, czerwona kapusta w winie, sos
mandarynkowy 

Burger “Ale... Młyn”
wołowina, bułka maślana brioche, cheddar, sałata rzymska, pomidor,
ogórek, remulada homemade, frytki z majonezem truflowym, colesław

(Do wyboru jedna pozycja, możliwość przygotowania
dwóch pozycji po wcześniejszym uzgodnieniu)

Dania Główne
Oferta 229 PLN
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Desery
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(Jeden rodzaj dla wszystkich gości do wyboru)

Beza z Marakują
krem mascarpone, owoce, marakuja

Sernik (różne rodzaje)

Deser "Ale Młyn"
mus z mascarpone i ricotty, amaretto, kajmak, prażone migdały 

Fondant czekoladowy
karmel, kruszonka, owoce

Menu dziecięce
(Dzieci do lat 3 gratis - powyżej 3 lat korzystające z menu dziecięcego 50%
ceny, dzieci powyzej 8 lat 100%)

Rosół drobiowy
lane kluseczki, marchewka

Krem z pomidorów
grzanki

Nuggetsy z kurczaka 
frytki, gotowana marchewka

Mini burger wołowy
frytki, pomidor, ogórek



TATAR
Tatar wołowy
szczypiorek, rzodkiewka, majonez truflowy, żółtko przepiórcze

Tatar z tuńczyka
kalarepa, majonez sojowy, kizami, chips ryżowy 

POLĘDWICA WOŁOWA AL’A WELLINGTON 
Polędwica wołowa
grzyby portobello, szpinak, trufla, ciasto francuskie, sos pieprzowy,
musztarda Dijon

SET CIEPŁYCH PRZYSTAWEK 
(4 pozycje do wyboru)

Pierogi z kaczką
wędzone śliwki, natka pietruszki

Pierogi z dzikiem
jałowiec, rozmaryn

Pierogi VEGE
szpinak, gorgonzola 

Mini burgery 
remulada, bułka maślana, cheddar, sałata rzymska,
ogórek, pomidor 

Mini burgery BBQ
pikle, sałata, rukola, bułka maślana 

Krewetki z chorizzo
chorizzo, pomidorki cherry, kolendra

Pieczeń z dziczyzny 
rozmaryn, jałowiec
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(+48 zł/os/porcja)

(+150 zł/os/porcja)

(+45 zł/os)
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Zupy ciepłe do wyboru 

Żurek na zakwasie
biała kiełbasa, wiejskie jajko, majeranek, grzyby

Wołowina po burgundzku 
marchewka, seler, pieczarki, pomidory 

Pakiety dodatkowe

Menu okolicznościowe

(+26 zł/os/porcja)

(+35 zł/os/porcja)
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CANDY BAR

Muffiny

Mini bezy 

Panacotta

Lizaki dla dzieci

Beziki

Monoporcje

Tartaletki

Różnego rodzaju ciasta

Pakiety dodatkowe

Menu okolicznościowe
(+50zł/os)

W przypadku zamiany deseru na słodki stół koszt oferty to 269 zł (za
osobę)

Wykonujemy również różnego rodzaju torty oraz ciasta.

(koszt uzależniony jest rodzajem wybranego ciasta) 
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Przy organizacji imprezy od 15 osób ceny alkoholu:
0,7 żubrówka czarna - 110 zł 
piwo z nalewaka lub z butelki - 9 zł
wino białe i czerwone - 70 zł
prosecco - 80 zł 
drink (różne rodzaje) - 32 zł
Przy organizacji imprezki od 25 Gości, Istnieje możliwość wniesienia
swojego alkoholu - pobieramy opłatę korkową w wysokości 20 zł od butelki) 

Alkohol

Menu okolicznościowe

Dodatkowe informacje: 
Podczas przyjęcia okolicznościowego dzieci mogą korzystać
z zaprzyjaźnionej Sali Zabaw znajdującej się obok Restauracji 
(wycena indywidualna) 

Istnieje możliwość zamówienia dmuchańca i postawienia go przy 
Restauracji 
(wycena indywidualna)

Współpracujemy również z zespołem muzycznym, który może
urozmaicić Państwa wydarzenie 
(wycena indywidualna)

Przy Rezerwacji od 25 osób Sale "Ale... Mały Młyn" wynajmujemy 
na wyłączność

Po zamknięciu restauracji istnieje możliwość przedłużenia imprezy
za dodatkową opłatą.
(500 zł/h)

Istnieje możliwość wprowadzenia swojego Dj-a
(miejsce dla DJ-a koszt jednorazowy 500 zł) 
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